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Sbrinz — un cuneo di Svizzera originale

Latte crudo di mucche nutrite esclusivamente di erba e fieno ... 2 anni di stagionatura
... denominazione di origine protetta AOC ... tre certificati di garanzia ... un aroma
inconfondibile ...

Lo Sbrinz & un formaggio magnifico. Spezzettato oppure affettato a rotolini o a petali &
perfetto per I'aperitivo o un’insalata. Grattugiato, da un tocco particolare alle verdure farcite o
ai piatti di pasta e di carne. E ideale per torte salate e gratin. In altre parole: semplicemente
indispensabile.
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